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ZAtACZNIK NR 1 DO SIWZ — OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

WEDLINY

Opis przedmiotu zamdwienia

Lp. Przedmiot zamdwienia llos¢ Warunki jakie muszg spetnia¢ oferowane wyroby
1 | Wedlina drobiowa-polgdwica drobiowa 500 kg Wedliny musza spetnia¢ aktualne normy jakoéciowe dot. poszczegdlnych rodzajow
wyréb otrzymany z cafych lub grubo rozdrobnionych asortymentu oraz w zakresie dopuszczalnego prawem sktadu.
peklowanych miesni piersiowych drobiowych (100 g fileta
wykorzystano  doprzygotowania 100 g gotowego Wedliny muszg by¢ w gatunku pierwszym nie mrozone
produktu), bez udziatu innych drobnorozdrobnionych . L . )
, ) Zamawiajgcy wymaga aby zawarto$¢ miesa w oferowanych wedlinach wynosita
surowcoéw miesno-ttuszczowych, parzony, w otoczce
Tatl [0)
z majeranku lub bez, bez dodatku miesa wieprzowego minimum 70% sktadu gotowego wyrobu.
(skérki Wieprzowe itp.), n.ie dgpuszcza sie uzycia MOM Ocena organoleptyczna
(mieso oddzielone mechanicznie) o ) ]
—— a) zapach Swiezy przyjemny swoisty dla danego artykutu
2 | Parowki 1000 kg bk . . daiaca si Kroieni o H
orodukt otrzymany z szynki  przynajmniej  93%, ) konsystencja zwarta nie rozpadajaca sie przy krojeniu maszyng bez pustyc
nie dopuszcza sie uzycia MOM(mieso oddzielone przestrzeni nadmiaru ttuszczu i przesuszenia ostona foliowa lub naturalna
mechanicznie), bez dodatkéw chemicznych i polepszaczy tatwa do zdjecia bez zakonczen
3 | Kietbasa krakowska parzona 1300 kg c) smak pozadany soczysty i charakterystyczny dla danego produktu

wyprodukowana z miesa wieprzowego
(do wyprodukowania 100 g wyrobu wykorzystano 134 g
miesa wieprzowego) ewentualnie z dodatkiem migsa
wotowego (do wyprodukowania 100 g wyrobu
wykorzystano 15¢g miesa wotowego) grubo
rozdrobnionego oraz ttuszczu wieprzowego, z dodatkiem
naturalnych  charakterystycznych  dlatego  wyrobu
przypraw, w  ostonkach  biatkowych  sztucznych,
nie dopuszcza sie stosowania preparatéw biatkowych
i sktadnikow zwiekszajgcych wodochtonnosé,
nie dopuszcza sie stosowania MOM (mieso oddzielone
mechanicznie)

d) kolor-nie wedzone niezbyt rézowe $wiadczace o nadmiarze azotandw

e) niedopuszczalny nalot plesni,obslizgtosé

Wymagania dotyczace transportu - transport samochodem-chtodnig w terminie
do 24 godzin od
elektroniczna) lub pisemnego (fax, poczta elektroniczna) ztozenia zamodwienia

telefonicznego potwierdzonego pisemnie (fax, poczta

przez upowaznionego pracownika Dziatu Zywienia

Wymagania dotyczgce znakowania i opakowania

a) pojemniki wykonane z materiatdbw opakowaniowych przeznaczonych

i dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig
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Kietbasa szynkowa 1200 kg b) kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym
kietbasa czysto wieprzowa (migso wieprzowe minimum pojemniku
74%), wedzona, parzona, grubo rozdrobniona,

] ) i , i c) opakowania muszg by¢ czyste nieuszkodzone i powinny zabezpiecza¢ produkt
nie dopuszcza sie stosowania preparatéw biatkowych

przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem

i sktadnikow zwiekszajgcych wodochtonnos¢,

nie dopuszcza sie stosowania MOM (mieso oddzielone d) okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta- minimum
mechanicznie) 6 dni od daty dostawy do Zamawiajgcego

Kietbasa biata surowa 40 kg e) do kazdego pojemnika powinna byé dostarczona etykieta zawierajgca
$rednio rozdrobniona, o specyficznym jasnym kolorze, minimum nastepujace informacje:

z miesa wieprzowego typu tfopatka wieprzowa, boczku
i podgardla, w naturalnym cienkim jelicie wieprzowym,
z naturalnymi przyprawami, bez dodatkdéw chemicznych

= nazwe produktu

= termin przydatnosci do spozycia

i polepszaczy = nazwe dostawcy/producenta wraz z adresem
Kietbasa $laska 180 kg = warunki przechowywania
kietbasa czysto wieprzowa (migso wieprzowe minimum »  oznaczenia partii produkeyjne;j

70%), wedzona, parzona, podsuszana, srednio
rozdrobniona, dodane przyprawy charakterystyczne
dlatego wyrobu, nie dopuszcza sie stosowania 7. Zamawiajgcy wymaga aby Wykonawca posiadat wdrozony system zarzgdzania
preparatow  biatkowych isktadnikow  zwigkszajacych jakoscig HACCP.W przypadku gdy Wykonawca nie jest producentem wymog
wodochtonno$é¢, nie dopuszcza sie stosowania MOM
(mieso oddzielone mechanicznie)

=  mase netto

owdrozeniu  HACCP dotyczy rdwniez producenta  zaoferowanego

asortymentu.Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ w/w dokumenty

Kiet runsk . o . e -
.e basa toruriska . ) . o 80 kg Zamawiajgcemu na kazde jego wezwanie w szczegélnosci podczas czynnosci
kietbasa czysto wieprzowa (mieso wieprzowe minimum badania ofert iak | w czasie realizacii Umow

70%), wedzona, parzona, podsuszana, srednio J ) Y

rozdrobniona, dodane przyprawy charakterystyczne dla 8. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwoéé dokonania wizytacji w zaktadzie

tego wyrobu, nie dopuszcza sie stosowania preparatow

i ] o i i ., Wykonawcy/ zaktadzie produkcyjnym.
biatkowych i sktadnikéw zwiekszajgcych wodochtonnosg,

nie dopuszcza sie stosowania MOM (mieso oddzielone 9. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo wykonania badan dostarczanych wedlin
mechanicznie) w laboratorium,stacji  SANEPIDIub innych akredytowanych laboratoriach
Kietbasa podwawelska 1100 kg spozywczych raz na kwartat.Wszystkie badania przeprowadzane bedg na koszt

kietbasa czysto wieprzowa (do wyprodukowania 100 g
wyrobu wykorzystano 104 g miesa wieprzowego),
wedzona, parzona, podsuszana, Srednio
rozdrobnionaz dodatkiem przypraw charakterystycznych

Wykonawcy.
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dla tego wyrobu, nie dopuszcza sie stosowania
preparatéw biatkowych i sktadnikéw zwiekszajgcych
wodochtonno$¢, nie dopuszcza sie stosowania MOM
(mieso oddzielone mechanicznie)

Szynka babuni w siatce

wyréb miesny bez ostonki lub w ostonce, o zachowanej
lub czesciowo zachowanej strukturze tkankowe],
wyprodukowany z jednego kawatka czesci anatomicznej
tuszy (do wyprodukowania 100 g wyrobu wykorzystano
102 g szynki wieprzowej), otrzymana z migsni szynki
wieprzowej bez kosci, bez golonki, bez ogondwki,
pozbawiona zewnetrznej warstwy ttuszczu, bez miekkiego
ttuszczu  Srédmiesniowego,  parzona, niewedzona,
bez dodatku sktadnikow zwiekszajgcych wodochtonnosé

1200 kg

10

Szynka wieprzowa
wyprodukowana z miesni szynki wieprzowej z dodatkami
substancji dodatkowych dozwolonych, bez dodatku miesa
oddzielonego mechanicznie isurowcéw zwiekszajgcych
wodochtonnos¢, zawarto$s¢ miesni szynki wieprzowej
nie mniej niz 85%

1200 kg

11

Szynka wiejska

wedzonka wieprzowa, parzona, sznurowana,
wyprodukowana z jednego kawatka lub kilku kawatkow
czeSci anatomicznej tuszy, wedzonka otrzymana
z peklowanych  miesni  szynki  wieprzowej (mieso
wieprzowe z szynki 84%), bez kosci, bez golonki,
bez ogondwki, pozbawiona  zewnetrznej  warstwy
ttuszczu, bez miekkiego ttuszczu sSrédmiesniowego

1100 kg

12

Baleron gotowany

miesowieprzowe z karkowki bez
sznurowany, wedzony i parzony,
nie mniej niz 80%

kosci, peklowany,
zawartosémiesa

1100 kg

10.

11.

Dostawy odpowiednim (przystosowanym do transportu zywnosSci objetej
zamowieniem) Srodkiem transportu — chtodnia, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami prawa,w pojemnikach czystych odpowiednio oznakowanych (nazwa
producenta, data produkcji, termin przydatnosci do spozycia). Kierowcy
transportujgcy zywnos$¢é zobowigzani sg zachowacd czystos¢ i higiene osobistg,

nosi¢ odpowiednig odziez ochronng oraz posiadac aktualne ksigzeczki zdrowia.

Dostawy objete zamdwieniem w zakresie jakosci produktéw,Srodkéw

transportu,odziezy ochronnej przepisow BHP,temperatury przewozenia
produktéw itp. muszg spetnia¢ warunki wynikajgce z obowigzujgcych w tym
zakresie przepisdw sanitarnych w szczegdlnosci:
= ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(tj. Dz.U. Z 2018r poz. 1541 z pdin. zm.)oraz aktéw wydanych na jej
podstawie
dnia 16 grudnia 2005r.

zwierzecego (tj.Dz. U.z 2019 r poz.824)

= ustawy z o produktach pochodzenia

Wykaz wymaganych norm dotyczgcych zawartosci substancji oraz dopuszczalnego

sktadu miesa i przetwordw miesnych:

PN-ISO 2294:1999P Mieso i przetwory miesne -Oznaczanie zawartosci fosforu
catkowitego (metoda odwotawcza)

PN-ISO 1444:2000P Mieso i przetwory miesne — Oznaczanie zawartosci ttuszczu
wolnego

PN-ISO 1442:2000P Mieso i przetwory miesne -Oznaczanie zawartosci wody
(metoda odwotawcza)

PN-ISO 13730:1999P Mieso i przetwory miesne -Oznaczanie zawartosci fosforu
catkowitego -metoda spektrofotometryczna

PN-ISO 3496:2000P Mieso i
hydroksyproliny

przetwory miesne -Oznaczanie zawartosci
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13 | Salceson wtoski 300 kg
rodzaj wyrobdéw podrobowych robionych z gtowizny
wieprzowej, wotowej lub cielecej z dodatkiem ttuszczu,
podrobdéw, krwi, okrawkoéw miesa, skdrek iprzypraw
naturalnych typu czosnek, pieprz, kminek, bez dodatkéw
chemicznych i polepszaczy

14 | Poledwica sopocka wedzonka otrzymana zpoledwicy | 1200 kg
wieprzowej (poledwica wieprzowa minimum 71%),
bez warkocza i mizdry, parzona iwedzona na kolor
ztocisto-brgzowy, bez dodatku sktadnikéw zwiekszajgcych
wodochtonnos$¢, w celu uzyskania 100g wyrobu
gotowego zuzyto minimum 140 g miesa wieprzowego
(miesni schabu wieprzowego bez kosci i ttuszczu)

15 | Kaszanka 250 kg
wyrob wedliniarski otrzymywany z kaszy gryczanej
lub jeczmiennej i krwi oraz podrobdw: watroby, ptuc,
ozoréw, skérek wieprzowych, bez dodatkdéw chemicznych
i polepszaczy

16 | Boczek wedzony b/z, b/s surowy 1 000 kg
boczek wieprzowy tuskany, odttuszczony, wedzony,
niedopuszczalne wystepowanie niezwigzanej solanki oraz
w postaci galaretowatej substancji wystepujgcej miedzy
tkanka miesng a ttuszczowa

17 | Pasztetowa 600 kg
wyrob wedliniarski (wedlina podrobowa) z mielonych
podrobéw w ostonce niejadalnej, bez dodatkéw
chemicznych i polepszaczy, produkt formowany na prosto
(nieskrecany)

18 | Smalec 1200 kg

produkt pochodzacy z wytopu Swiezych, oczyszczonych
z tkanki miesniowe] tkanek ttuszczowych sSwin; tkanki
ttuszczowe bez kosci, organdw wewnetrznych, tchawicy,
duzych naczyn krwionosnych, ttuszczu zeskrobanego,

PN-ISO 13965:2001P Mieso i przetwory miesne -Oznaczanie zawartosci skrobi
i glukozy -metoda enzymatyczna
PN-ISO 2917:2001P Mieso i
odwotawcza

PN-ISO 13493:2001P Mieso i
chloramfenikolu - metoda chromatografii cieczowe;j

przetwory miesne- Pomiar pH - metoda

przetwory miesne -Oznaczanie zawartosci

PN-ISO 1841-2:2002P Mieso i przetwory miesne -Oznaczanie zawartosci
chlorkéw —Czes¢ 2:metoda potencjometryczna

PN-ISO 1841-1:2002P Mieso i
chlorkéw —Czes¢ 1:metoda Volharda

przetwory miesne Oznaczanie zawartosci

PN-ISO 4134:2002P Mieso i przetwory miesne -Oznaczanie zawartosci kwasu
L(+) glutaminowego-metoda odwotawcza

PN-ISO 13496:2002P Mieso i
barwigcych -metoda chromatografii cienkowarstwowej

przetwory miesne -Wykrywanie zwigzkdw

PN-A-82109:2010P Mieso i przetwory miesne -Oznaczanie zawartosci ttuszczu
biatka i wody -metoda spektrometrii transmisyjnej w bliskiej podczerwieni(NIT)
z wykorzystaniem kalibracji na sztucznych sieciach neuronowych (ANN)
PN-A-86526:1995P produkty drobiarskie
wspodlne (dot. wytgcznie wedlin)

-wedliny  drobiowe-wymagania
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zbieranego oraz tkanek migsniowych i krwi; surowiec
do produkcji smalcu powinien pochodzi¢ ze zwierzat
rzeznych uznanych przez Inspekcje Weterynaryjng
zazdatne do spozycia bez zastrzezen; produkt
formowany w ksztatcie batonu w ostonce niejadalnej

19 | Flaki oczyszczone 200 kg
mrozone jako potprodukt gotowy do dalszego uzycia,
pakowany w opakowania 1 kg

20 | Mielonka wieprzowa 500 kg

prasowana mieso wieprzowe minimum. 70%, kietbasa
wieprzowa srednio rozdrobniona parzona w ostonce
niejadalnej




