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PIECZYWO SWIEZE

ZAtACZNIK NR 1 DO SIWZ — OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Lp. | Przedmiot zamdwienia llos¢ Warunki jakie muszg spetnia¢ oferowane wyroby

1 | Chleb650g 50000 szt. | Chleb - typ baltonowski, krojony, foliowany | Wymagania wspdlne dla catego asortymentu:
produkowany z maki hleb  bvé éwies
sytniej, maki pszennej Dosta'rc.zany chieb musi byc swiezy 1. Termin realizacji dostaw pieczywa raz dziennie
drozdzy, soli, wody, f)yv’rasuwych cechach sensochznych od poniedziatku do soboty rano (godz. 6:00-7:00),
c o i fizykochemicznych wg obowigzujgcych q ) ch iveh dkach

wasu z maki zytniej, norm a sporadycznie w sytuacjach awaryjnych np. w przypadkac
bez polepszaczy ' nagtej zwiekszonej liczby pacjentow dodatkowa dostawa
(,Ihlle.b z ?Pjayvaml czersltW|en|.a (obnizona interwencyjna w godzinach popotudniowych
SC'S“WOSE mlgkls:u’, s.korka mle![(ka (do godz. 15:00). Upowazniony pracownik Dziatu Zywienia
gumc.Jwa & |jm.ew a.s,C|wy aromat) . Szpitala okresla zakres iwielkos¢ dostawy. Dopuszcza sie
lub niespetniajacy innych wymagan fani wiett finf - o ‘
wynikajacych z umowy nie bedzie przesytanie zamowien /informacji  pomiedzy  stronami
przyjmowany przez zamawiajacego. pisemnie: faxem, pocztg elektroniczng lub telefonicznie
(potwierdzenie pisemne: faxem, pocztg elektroniczng).

2 | Butki wroctawskie 400 g | 55 000 szt. | Produkt $wiezy, wyprodukowany 2. W trakcie realizacji umowy zamawiane ilogci
Produkowane z maki !oez dodatkow chemicznych, spulchniaczy poszczegolnego asortymentu pieczywa mogg ulegac
pszennej, na drozdzach | polepszaczy; zmianie w ramach warto$ci umowy i asortymentu bedacego
z dodatkiem soli, mleka, Porowatosc¢ srednia dos¢ rownomierna, przedmiotem umowy
dodatkéw smakowych, miekisz przy lekkim nacisku powinien . ' . . .

, . 3. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo wykonania badan
bez polepszaczy wracac do stanu pierwotnego; _ ] _ )
) o kazdego kwestionowanego pieczywa w laboratorium

3 | Kajzerka 65 g 10 000 szt. | Ksztatt, zapach, smak, powierzchnia i

Produkowana z maki
pszennej, na drozdzach
z dodatkiem soli, mleka,
dodatkéw smakowych,
bez polepszaczy

barwa skorki wtasciwa dla butki
wroctawskiej, kajzerek i grahamek;
Witasciwa waga pieczywa, przy tym w miare
mozliwosci jednakowy ksztatt butek

i buteczek.

w stacji SANEPID lub innych laboratoriach spozywczych oraz
badan laboratoryjnych pieczywa raz na kwartat.Wszystkie
badania przeprowadzone bedga na koszt Wykonawcy.

4. W Dziale Zywienia Szpitala codziennie bedzie dokonywany
odbidr ilosciowy i jakosciowy pieczywa.
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Grahamka 65 g 4 000 szt.

Ciemna butka pszenna

produkowana z maki

grahamki i maki

pszennej, na drozdzach

z dodatkiem cukru i soli

Chleb razowy 350 g 15 000 szt. | Chleb razowy — krojony, foliowany

Produkowany z Dostarczany chleb musi by¢ $wiezy o

przewaga maki zytniej wtasciwych cechach sensorycznych

razowej z petnego i fizykochemicznych wg obowigzujacych

przemiatu, na zakwasie norm.

z dodatkiem drozdzy, ' ' o -

niebarwiony karmelem, Chleb z objawami czerstwienia (obnizona

soli, mleka, dodatkéw Scisliwosé miekiszu, skérka miekka

smakowych gumowata, niewtasciwy aromat) lub
niespetniajgcy innych wymagan
wynikajgcych z umowy nie bedzie
przyjmowany przez zamawiajacego.

Chleb bezglutenowy 300szt. | Produkt swiezy lub mrozony;

300g

Swiezy lub mrozony,
wytworzony ze zbdz
pozbawionych glutenu

Krojony, foliowany;

Z widoczng datg przydatnosci do spozycia —
przynajmniej 3 miesigce w przypadku
pieczywa mrozonego;

Wyprodukowany z maki bezglutenowej
w 100 %;

Bez dodatkéw chemicznych, spulchniaczy
i polepszaczy.

5.

10.

Dostawy odbywac sie beda odpowiednim przystosowanym
do transportu zywnosci objetej zamodwieniem Srodkiem
transportu zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa,
w pojemnikach odpowiednio
(nazwa producenta,data produkcji, termin przydatnosci do
spozycia). Kierowcy transportujgcy zywnos$¢ sg zobowigzani
zachowac czystos¢ i higiene osobistg nosi¢ odpowiednig
odziez ochronng oraz posiadac aktualne ksigzeczki zdrowia.

czystych oznakowanych

Wykonawca gwarantuje, iz pieczywo jest wypiekane
produkcyjnym  spetniajgcym  wymogi
obowigzujgcych przepisdw sanitarnych w tym ustawy z dnia
25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(tj. Dz. U. z 2018r. poz. 1541 z pdzn. zm.).

w  zaktadzie

Wykonawca oswiadcza,iz w  zaktadzie
z ktorego Wykonawca dostarcza¢ bedzie pieczywo jest
wdrozony system zarzgdzania jakoscig HACCP i zobowigzuje
sie przedstawi¢ na kazde wezwanie Zamawiajgcego
dokumenty potwierdzajgce powyzsze.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ dokonania wizytacji

w Zaktadzie Wykonawcy/ Zaktadzie produkcyjnym.

piekarniczym

Wymagane dostawy pieczywa $wiezego z wyjatkiem chleba

bezglutenowego gdzie dopuszcza sie produkt mrozony.
Pieczywo musi  spetnia¢c  Polskie Normy jakosciowe
w szczegblnosci:PN-92/A-74105, PN-92/A-74101,

PN93/A-74103, PN-A-74108-1996 r.




